
Première coupure depuis la rentrée scolaire
de Septembre, vous serez en vacances ce
vendredi 18 octobre en fin de journée.

N’oubliez pas de continuer à manger fruits
et légumes au quotidien pendant cette
période ! 

Toute l‘équipe de SR Collectivités vous
souhaite de Joyeuses Vacances
d‘automnes !

QUOI DE NEUF CETTE SEMAINE ?

BIENTOT LES VACANCES ! C’est quoi AGRILOCAL ? :
Le Département du Tarn a adhéré à
l'association « agrilocal » et créé le site
agrilocal81.fr. Cette plateforme internet permet
la mise en relation directe entre les acheteurs
(lycées, hôpitaux ou comme SR Collectivités)
et les fournisseurs (agriculteurs, artisans,
coopératives...).
Cela nous permet d’acheter en priorité en
local pour soutenir l’économie régionale
notamment pour les fruits, légumes, viande (le
Veau du Tarn), certain fromage (Mont de
Lacaune)...
Quiz ? : c’est un jeu ludique pour les enfants à
compléter. Il faut le réaliser (sans erreur !),
puis l’école fait un tirage au sort pour faire
gagner un enfant avec un lot offert par
Agrilocal comprenant :

un jus de raisin BIO du département
un livre de recette
un stylo 4 couleurs “Agrilocal”
un sac en toile

C’EST LA SEMAINE DU GOUT !
Depuis 1990, la Semaine du Goût s’inscrit comme la plus grande mobilisation en France entre les acteurs du
goût (les cuisines comme SR Collectivités) et leurs publics. (Vous ! : les écoles et centres de loisirs).
Principe : sensibiliser vos papilles gustatives sur des plats proposés dans nos régions et dans le monde. 
Cette année, nous vous proposons un menu Asiatique le lundi avec notamment un chou chinois en entrée et
un riz cantonais fait maison. 
La journée du mardi est consacrée au menu local avec un Cassoulet (saucisse fournie par la Charcuterie
Antoine) et le fromage “Monts de Lacaune” par la Laiterie Fabre. 
Le mercredi est un menu British avec le coleslow et sa carotte BIO en entrée et le fameux Fish & Chips en plat.
Le jeudi nous traversons la mer méditerranée pour rejoindre le continent Africain avec au menu un Tajine
d’agneau et une banane BIO. 
Nous terminons la semaine avec un menu spécial Halloween ! : œuf de dragon en entrée, araignée de porc et
sa purée de potimarron BIO ensorcelée avant de terminer par la pomme locale de la Belle au bois dormant
qui vous délivrera de tous les maléfices !
Bonne dégustation !

DU 14 AU 18 OCTOBRE 2024

QUIZ AVEC AGRILOCAL 


