MENUS DU 18 AU 24 NOVEMBRE 2024

FRUITS A
ARACHIDES |CELERI CRUSTACES [COQUE GLUTEN LAIT LUPIN MOLLUSQUE |MOUTARDE [CEUF POISSON SESAME SOJA SULFITES
Entrées
Macédoine de légumes
Taboulé a la semoule Bio O @)
Concombre
Salade de pomme de terre O O
Salade de chou rouge aux
pommes O O
FRUITSA
Plats ARACHIDES |CELERI CRUSTACES |COQUE GLUTEN LAIT LUPIN MOLLUSQUE |MOUTARDE |CEUF POISSON SESAME SOJA SULFITES
Marmite du pécheur
Riz Bio
Wings de volaille
Tortilla
Choux fleur en béchamel
Lasagne de beeuf O O O O O O O O
Lasagne épinard Ricotta O O O O O O O O
Omelette fraiche
Ratatouille
Tartiflette maison
Tartiflette végétarienne
FRUITS A
Fromage et Desserts ARACHIDES |CELERI CRUSTACES [COQUE GLUTEN LAIT LUPIN MOLLUSQUE |MOUTARDE [CEUF POISSON SESAME SOJA SULFITES
Tomme grise
Pomme
Liégeois a la vanille
Compote de fruit BIO
Camembert Bio
Poire
Creme caramel
Petit beurre Bio O O
Yaourt aux fruits BIO
Cocktail de fruit
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