Restauration Collective en circuit court depuis 1996
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MENUS DU 13 AU 19 OCTOBRE 2025

Siret 793 858 135 00015
Intercommunautaire FR 567 938 581 35
Agrément Laboratoire 81.273.002 Normes CE

Email : contact@stcollectivites.com
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NIVEAU 1
Label Ecocert «En Cuisine»

17 avenue du Commerce et Artisanat — 81710 SAIX
T¢él comptabilité : 05.63.
Tél bureau : 09.62.50.30.19

71.05.70

Gaspacho Andalou

Soupe a loignon et ses croditons

alail

Salade composée (icebery, cantal,
ceuf dur, noix. ..)
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Roti de filet de dinde

Frésinat de porc

Chippo VG

Emincé VG et son coulls d la

tomate Bio
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Ratatouille

Mont de Lacaune Yaourt aux Fruits

Poire de [[Aude

Ananas frais

Salade basque composée (salade
verte, jambon de pays,

fromage...)

Poulet sauce basquaise
Boulette VG sauce basquaise

Créme anglaise

Gateau Basque

=

Ssovine

Bou Wz‘af

La direction se réserve le droit de modifier les menus en fonction de la qualité et des arrivages
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Substitution repas sans viande

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE




