2026 . . . (iE =

NIVEAU 1
Label Ecocert «En Culsine»
Sengager pour une testaur et sbin el rsaine

SRCollect?v?tés > ~ %3-¢

Restauration Collective en circuit court depuis 1996
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Intercommunautaire FR 567 938 581 35 S Tl comptabilité : 05.63.71.05.70

|17 avenue du Commerce et Artisanat — 81710 SAIX

Agrément Laboratoire 81.273.002 Normes CE

" :“ Tél bureau : 09.62.50.30.19
Email : contact@srcollectivites.com :

MENUS DU 9 AU 15 MARS 2026

LUNDI 9 MARDI 10 MERCREDI 11 JEUDI 12 VENDREDI 13
Salade verte et ses petits
. P Radis/ beurre
crofitons
R Samoussa aux [é’gumes
Paupiette de veau sauce Crispy dor ()
P . nspy Raviolis = Curry de poulet coco Brandade de morue
Sforestiére ‘
Cré i Raviolis de l¢ Emincé nature au lait de coco et
répe au fromage aviolis de légumes
P g 4 curry X
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Gouda a la coupe Petit suisse aux_fruits Fromage blanc nature sucré Yaourt nature sucré
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Poire au sirop Pomme du Tam

W

Substitution repas sans viande

Salade de fruit

— AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

La direction se réserve le droit de modifier les menus en fonction de la qualité et des arrivages



