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Restauration Collective en circuit court depuis 1996
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Email : contact@srcollectivites.com

MENUS DU 16 AU 22 MARS 2026

LUNDI 16 MARDI 17 MERCREDI 18 JEUDI 19 MENDREDI 20

il

Pité de campagne

1/2 Pamplemousse au sucre

Terrine de légumes ~ [=i23

<X

Cordon bleu g_f Lasagne de boeuf Omelette fraiche Sauté de porc aux olives Blanquette de la mer

Pané fromager Bio Lasagne de légume Boulette végétale

Chou fleur en béchamel Fk

Liégeois chocolat Camembert d la coupe

Clémentine Pomme
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Substitution repas sans viande

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

La direction se réserve le droit de modifier les menus en fonction de la qualité et des arrivages
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