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Intercommunautaire FR 567 938 581 35
Agrément Laboratoire 81.273.002 Normes CE
Email : contact@srcollectivites.com
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Restauration Collective en circuit court depuis 1996
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Label Ecocert «En Cuisine»
Sengager pour une restau S —
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NIVEAU 1

17 avenue du Commerce et Artisanat — 81710 SAIX
Tél comptabilité : 05.63.71.05.70

T¢él bureau : 09.62.50.30.19

MENUS DU 28 SEPTEMBRE ATV 4 OCTOBRE 2026

LUNDI 28

MARDI 29

MERCREDI 30

JEUDI 1

VENDREDI 2

Pain aux_figues

Pain aux céréales

Pain mais et tournesol

@ain provengal (tomate, origan,
thym, basilic)

Pain Verano (graine de courge,
tournesol, quinoa, basilic,
curcuma, oignon, ail)

Melon
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Sauté de porc au caramel

Egrené de pois Bio au caramel

Substitution repas sans viande

Radis/ beurre

Brandade de morue
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Flan chocolat
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Salade de pomme de terre

Galopin de veau

Assortiment de boulettes végétales

Salade de mini farfalle
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ROt de dinde en sauce

Crépe au fromage

Chou-fleur béchamel

Créme a la vanille

Edam a la coupe

Fruit de saison

Salade verte

Couscous végétarien
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VEGETARIEN

Montcadi a la coupe

Abricot au sirop

La direction se réserve le droit de modifier les menus en fonction de la qualité et des arrivages
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